
BODAS, COMUNIONES, BANQUETES, REUNIONES, INAUGURACIONES, ETC

SERVICIO DE CATERING: 91 416 06 19
Desayunos, cócteles, comidas, buffet

Nº REGISTRADO SANITARIO: 26.00011962/M

Cóctel-Aperitivo (Común a todos los menús)

Bandeja variada de Quesos con Nueces

Tartaleta de Pollo al Curry con Manzana

Taco de Salmón Ahumado con Miel y Mostaza

Carpaccio de Solomillo con Queso Parmesano

Bocadito de Tortilla de Patatas

Croquetitas Caseras

Langostinos en Tempura

Cucharita de Risotto de Setas

Brick de Morcilla con Puré de Manzana

Vasito de Gazpacho con Crujiente de Cebolla

Bebidas incluidas durante el Cocktail: 
Zumos Variados, Refrescos, Cerveza, Vino Blanco, Vino Tinto, Cava.
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MENÚ Nº 1

Milhojas de Salmón y Foie con Manzana Caramelizada
***

Sorbete de Mandarina
***

Muslo de Pato Confitado a la Naranja con sus Gajitos

Café y Licores servidos con nuestros deliciosos Macarons

MENÚ Nº 2
 

Vichyssoise con polvo de Bacon y Crujiente de Queso
***

Suprema de merluza al Vermouth Blanco y Verduritas
***

Solomillo a la Parrilla con Ragout de Setas Silvestres

Café y Licores servidos con nuestros deliciosos Macarons  

MENÚ Nº 3

Crema de Boletus Edulis con Almendras Tostadas
***

Merluza rellena de Txangurrro
***

Solomillo Strogonoff con Arroz Blanco

Café y Licores servidos con nuestros deliciosos Macarons         
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MENÚ Nº 4

Ensalada de Langostinos con Cubitos de Mango y Brotes Tiernos con Vinagreta de Cítricos, 
Cilantro y Mostaza Antigua

***
Sorbete de Limón al Cava

***
Perdiz Estofada con Atadillo de Verduras de Temporada

Café y Licores servidos con nuestros deliciosos Macarons

MENÚ Nº 5

Ensalada de Bogavante con Vinagreta de Frutos Secos
***

Sorbete de Mojito
***

Solomillo al Oporto con Foie

Café y Licores servidos con nuestros deliciosos Macarons

MENÚ Nº 6

Hojaldre de Vieiras sobre Crema de Carabineros
***

Cochinillo Confitado

Café y Licores servidos con nuestros deliciosos Macarons
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MENÚ Nº 7

Salmorejo con Virutas de Jamón Ibérico y Huevo
***

Rodaballo Confitado con Tapenade de Aceitunas Negras
***

Timbal de Cordero al Curry y Risotto Meloso de Pasas de Corinto

Café y Licores servidos con nuestros deliciosos Macarons

MENÚ Nº 8

Ensalada de Foie y Manzana Caramelizada con Vinagreta de Sidra
***

Lubina al Horno con Vinagreta de Tomate
***

Tartufo de Rabo de Toro

Café y Licores servidos con nuestros deliciosos Macarons

MENÚ Nº 9

Sopa de melón con Jamón Ibérico y Nueces de Macadamia
***

Lenguado en Caracolas con Salsa Nantua
***

Solomillo Ibérico con Cebolla Confitada, Nata y Pastel de Patata

Café y Licores servidos con nuestros deliciosos Macarons
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MENÚ Nº 10

Milhojas de Berenjena y Queso de Cabra
***

Rape Asado con Piperrada y Vinagreta Tibia
***

Hamburguesa de Ciervo

Café y Licores servidos con nuestros deliciosos Macarons

Vinos de los menús

Vino blanco de Rueda “Viña Mocén”
Vino tinto crianza de Rioja

Cava de la Casa Brut Nature

MENÚ INFANTIL

Canutillos de Jamón y Queso
***

Escalope de Ternera con Patatas Fritas
ó

Solomillo Baby con Patatas Fritas

Postre

Refrescos
Agua Mineral
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POSTRES A ELEGIR :

Mousse de Mango y Chocolate Blanco
Hojaldre de Chocolate y Crema

Milhojas de Hojaldre rellenas de Crema y Nata con Frambuesas Naturales
Semiesfera de Chocolate Blanco con Frambuesa

Mousse de 4 Chocolates con Mingon de Queso Violeta
Bombón de Queso con Mingon de Frambuesa

Lingote de Milhoja de Avellana y Chocolate Negro
Mixto de Mini-Postres variados

Barra Libre durante 4 horas e incluida Recena: 
-Bocaditos de Jamón con Tomate y Aceite y Tortilla de Patatas

UNIFORME DEL PERSONAL A elegir por el cliente

NEGRO. Ellos con mandil negro con logo de Ondarreta, ellas con camisa negra con manga 
francesa y pantalón recto negro.
CLASICO. Ellas de doncella con traje gris, delantal blanco y cofia y ellos con chaquetilla.

El precio del menú incluye: Transporte de mercancías en Madrid (50 km desde Madrid Cen-
tro) montaje, desplazamiento del personal y recogida. (Fuera de Madrid consultar suplemen-
to)

Menaje necesario para el Banquete (vajilla, cristalería, cubertería, mantelería, mesas, 
sillas etc..) Podrán ver una selección de las mantelerías disponibles en la página web: 
http://www.alquilermantelerias.es/

Menú Bodas - Normandie Ondarreta 


