
BODAS, COMUNIONES, BANQUETES, REUNIONES, INAUGURACIONES, ETC

SERVICIO DE CATERING: 91 416 06 19
Desayunos, cócteles, comidas, buffet

Nº REGISTRADO SANITARIO: 26.00011962/M

MENÚS BUFFET

BUFFET Nº1

Aperitivos (cinco variedades a elegir) 
Entradas a elegir dos (entre Cremas, Ensaladas y Pudín) 

Plato principal a elegir uno 
Postre a elegir uno (Emplatado)

BUFFET Nº2

Aperitivos (cinco variedades a elegir) 
Entradas a elegir tres (entre Cremas, Ensaladas y Pudín) 

Plato principal a elegir dos 
Postre a elegir dos (Emplatado)

A parte: 
Menaje (Cristalería, Vajilla, Cubertería y Servilleta), 

Bebida (Zumos, Coca-cola, Cerveza, Vino Blanco, Vino Tinto, Jerez y Cava), 
Café, Infusiones y Trufas.

Incluye:
Servicio de Personal en celebraciones de más de 25 invitados.

Transporte y servicio de montaje y desmontaje consultar.
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APERITIVOS

Jamón de Bellota con Picos 
Bandeja de Quesos Variados 

Tartaletas de Ensalada de Perdiz 
Brochetas de Melón con Jamón

Tartaleta de Escalibada 
Taco de Salmón Ahumado con Salsa de Miel y Mostaza

Croquetitas Caseras 
Canutillos de Ibéricos 

Cucharita de Habitas con Foie 
Crepes de Gulas 

Pincho de Solomillo 
Muslito de Codorniz Glaseado 

Brocheta de Anchoa, Queso Fresco y Tomatito Cherry 
Tosta de Foie con Cebollita Caramelizada 

Brochetitas de Albondiguitas Caseras con Salsa de Cilantro

ENTRADAS

Pastel de Hongos y foie 
Pastel de gambas y puerros 

Pimientos rellenos de txangurro 
Rollitos de salmón con mousse de bonito 

Tartar de aguacate 
Salmorejo con huevo de codorniz y jamón 

Gazpacho con guarnición 
Consomé al Jerez Crema de tomates verde y langostinos 

Crema de calabaza y vieiras 
Ensalada de perdiz escabechada

 Ensalada de Ventresca 
Ensalada de puerros y langostinos con vinagreta de mostaza 

Ensalada de Puntas de espárragos con salmón y gulas 
Tagliattelle con hongos y foie 

Ensalada de pasta
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PLATO PRINCIPAL

Rape en salsa verde con langostinos 
Chipirones en su tinta con arroz blanco

Merluza rebozada con pimientos de piquillo 
Pintada rellena de setas y foie con salsa de uva 

Carrillada de ternera estofada con puré de hongos
Solomillo Strogonof con arroz blanco y pasas 

Roast-Beef con zanahorias y patatitas 
Arroz al gusto

POSTRES

Macedonia de Frutas del bosque 
Brochetas de Frutas Naturales (con o sin Chocolate) 
Mousse de yogurt Griego con crujiente de almendras 

Milhojas de hojaldre caramelizado y frambuesas naturales 
Tarta de Straciatella con bizcocho de chocolate 

Tartita de chocolate Noir con avellana y rellena de chocolate blanco

Si tienen alguna duda o sugerencia no duden en consultarla
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