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Comidas de dirección 2012

MENÚ

Aperitivos: (a elegir 3) 
Entradas (a elegir uno por persona) 

Plato Principal (a elegir uno por persona) 
Postre (a elegir uno por persona) 

Pan

Aperitivos

Jamón Ibérico con picos 
Tabla de Quesos Variados

Lomo Ibérico 
Bolitas de Salmón con Queso Fresco 

Tosta de Sobrasada Ibérica con Miel y Queso fundido 
Cucharita de Bacalao con Piperrada 

Croquetitas de Jamón Ibérico 
Brocheta de Pulpo con Ciruela y Piña 

Pincho de Pollo Yakitori 
Cucharita de Tartar de Atún

Entradas

Risotto de Vieiras al Parmesano 
Milhojas de Berenjenas y rulo de Queso de Cabra con Mermelada de Tomate 

Crema de Marisco con Frutos de Mar 
Alcachofas con Almejas en Salsa Verde 

Salteado de Verduras con Chipirones a la plancha 
Pimientos del Piquillo rellenos de Carabineros 

Ragut de Boletus y Setas a la Crema 
Crema de Carabineros con láminas de Pulpo

Ensalada de Escarola con Gulas templadas y Granada
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Plato Principal

Pescados

Atún Rojo marcado con Calabacines salteados y Salsa de Soja 
Lomo de Merluza con costra de Pistachos y Mahonesa de Cítricos 

Suprema de Rodaballo con patatitas al Horno y Aceite de Ajo 
Verduritas con Chipirones a la plancha 

Corvina al Horno con Risotto de Verduras 
Corvina con Crema de Vermout y Grosellas 

Rodaballo con Patatitas y Germen de Remolacha

Carnes

Solomillo de Ibérico Asado en Coca de Hojaldre y Cebolla caramelizada 
Jarrete de Cordero Confitado con Puré de Calabaza 

Magret de Pato a la Brasa fileteado con Patatas a la Crema 
Timbal de Cordero al Curry y Risotto de

Postres

 Mousse de Limón
Tarta de Chocolate y Queso

Piña natural 
Strudell de Manzan

Tartita Americana de Manzana (max.50 pers) 
Cocktail de Frutas del bosque 

Naranja preparada

Bebidas: Vino Tinto (a elegir: Viña Real crianza ,Martínez La Cuesta crianza, Glorioso 
crianza,Viña Mayor crianza) Vino Blanco “Viña Mocen” Verdejo 100% Rueda, Agua mineral, 

Coca-cola, Zumo y Cerveza

El precio del menú incluye aperitivo, entrada, plato principal, postre y el pan.


