
BODAS, COMUNIONES, BANQUETES, REUNIONES, INAUGURACIONES, ETC

SERVICIO DE CATERING: 91 416 06 19
Desayunos, cócteles, comidas, buffet

Nº REGISTRADO SANITARIO: 26.00011962/M

Menús celebraciones “Félix” 2012

MENÚ Nº 1

Coctel-Aperitivo
Taco de Salmón Ahumado con Miel y Mostaza 

Bandeja Variada de Quesos con Nueces 
Croquetitas Caseras 

Bocadito de Tortilla de Patatas 
Palitos de Morcilla con Puré de Manzana 
Vasito frío o caliente según temporada 

Cucharita de Tartar de Atún a la Mostaza

Primer Plato
Lasaña de Berenjena y Rulo de Cabra gratinado con Mermelada de Tomate

Segundo Plato
Solomillo de Pato a la parrilla con atadillo de Verduras 

Postre, Café y Licores

MENÚ Nº 2

Coctel-Aperitivo
Taco de Salmón Ahumado con Miel y Mostaza 

Bandeja Variada de Quesos con Nueces 
Croquetitas Caseras 

Bocadito de Tortilla de Patatas 
Palitos de Morcilla con Puré de Manzana 
Vasito frío o caliente según temporada 

Cucharita de Tartar de Atún a la Mostaza

Primer Plato
Milhojas de Salmón y Foie con Manzana Caramelizada

Segundo Plato
Merluza rellena de Gulas al Ajillo y Salsa de Piquillos 

Postre, Café y Licores



BODAS, COMUNIONES, BANQUETES, REUNIONES, INAUGURACIONES, ETC

SERVICIO DE CATERING: 91 416 06 19
Desayunos, cócteles, comidas, buffet

Nº REGISTRADO SANITARIO: 26.00011962/M

Menús celebraciones “Félix” 2012

MENÚ Nº 3

Coctel-Aperitivo
Taco de Salmón Ahumado con Miel y Mostaza 

Bandeja Variada de Quesos con Nueces 
Croquetitas Caseras 

Bocadito de Tortilla de Patatas 
Palitos de Morcilla con Puré de Manzana 
Vasito frío o caliente según temporada 

Cucharita de Tartar de Atún a la Mostaza

Primer Plato
Suprema de Lubina con Vinagreta de Tomate y Módena

Segundo Plato
Centro de Solomillo al Oporto 

Postre, Café y Licores

MENÚ Nº 4

Coctel-Aperitivo
Taco de Salmón Ahumado con Miel y Mostaza 

Bandeja Variada de Quesos con Nueces 
Croquetitas Caseras 

Bocadito de Tortilla de Patatas 
Palitos de Morcilla con Puré de Manzana 
Vasito frío o caliente según temporada 

Cucharita de Tartar de Atún a la Mostaza

Primer Plato
Salmorejo con Virutas de Jamón ibérico ó Crema de Nécoras

Segundo Plato
Ensalada Templada de Escarola y Gulas al Ajillo con Vinagreta de Módena

Tercer Plato
Milhojas de Cochinillo deshuesado con Pastel de Patata a la Crema 

Postre, Café y Licores
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MENÚ Nº 5

Coctel-Aperitivo
Taco de Salmón Ahumado con Miel y Mostaza 

Bandeja Variada de Quesos con Nueces 
Croquetitas Caseras 

Bocadito de Tortilla de Patatas 
Palitos de Morcilla con Puré de Manzana 
Vasito frío o caliente según temporada 

Cucharita de Tartar de Atún a la Mostaza

Primer Plato
Tartar de Aguacates con Langostinos

Segundo Plato
Solomillo a la parrilla con manojito de Espárragos albardados en Bacon 

Postre, Café y Licores

MENÚ Nº 6

Coctel-Aperitivo
Taco de Salmón Ahumado con Miel y Mostaza 

Bandeja Variada de Quesos con Nueces 
Croquetitas Caseras 

Bocadito de Tortilla de Patatas 
Palitos de Morcilla con Puré de Manzana 
Vasito frío o caliente según temporada 

Cucharita de Tartar de Atún a la Mostaza

Primer Plato
Ensalada de Bogavante con Vinagreta de Módena

Segundo Plato
Timbal de Cordero al Curry con Arroz cremoso de Pasas 

Postre, Café y Licores
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MENÚ Nº 7

Coctel-Aperitivo
Taco de Salmón Ahumado con Miel y Mostaza 

Bandeja Variada de Quesos con Nueces 
Croquetitas Caseras 

Bocadito de Tortilla de Patatas 
Palitos de Morcilla con Puré de Manzana 
Vasito frío o caliente según temporada 

Cucharita de Tartar de Atún a la Mostaza

Primer Plato
Corvina al Horno con Risotto de Verduras al Parmesano

Segundo Plato
Muslito de Pato Confitado con Chupney de Piña y Mango 

Postre, Café y Licores

MENÚ INFANTIL

Canutillos de Jamón y Queso 
*** 

Delicias de Merluza con Salsa de Tomate 
ó

 Escalope de Ternera con Patatas Fritas
***

Postre.

Los platos de los menús Infantiles se elegirán previamente al día de la celebración.
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Vinos de los menús

Vino blanco de Rueda “Viña Mocén” 
Vino tinto crianza de Rioja 

Cava de la Casa Brut Nature

Postres a elegir

Tarta de Selva Negra 
Hojaldre de Crema y Chocolate 

Milhojas de Hojaldre relleno de Crema y Nata con Frambuesas Naturales 
Mousse al Cava Tiramisu

Los precios incluyen:

Cocktail aperitivo en todos los menús 
Camareros, Camareras y todo el personal que sea necesario para la

realización del evento.
Decoración floral de las mesas.


