
BODAS, COMUNIONES, BANQUETES, REUNIONES, INAUGURACIONES, ETC

SERVICIO DE CATERING: 91 416 06 19
Desayunos, cócteles, comidas, buffet

Nº REGISTRADO SANITARIO: 26.00011962/M

MENU Nº 1

Cóctel-Aperitivo
Bandeja variada de Quesos con Nueces

Taco de Salmón ahumado con Mostaza y Miel
Cucharita de Marisco y Caviar
Bocadito de Tortilla de Patatas

Croquetitas Caseras
Langostino en Tempura

Vasito frío o caliente según temporada
Brick de Morcilla y Puré de Manzana

******
Milhojas de Salmón y Foie con Manzana caramelizada

******
Medallón de Solomillo con Salsa Idiazábal y Duquesa de Patata

******
Postre
******

Café y Licores

MENU Nº 2

Cóctel-Aperitivo
Bandeja variada de Quesos con Nueces

Taco de salmón ahumado con Mostaza y Miel
Cucharita de Marisco y Caviar
Bocadito de Tortilla de Patatas

Croquetitas Caseras
Langostino en Tempura

Vasito frío o caliente según temporada
Brick de Morcilla y Puré de Manzana

******
Rollitos de Lenguado con Salsa de Gambas y Crocanti de Verduras

******
Solomillo a la parrilla con manojito de Espárragos albardados en Bacon

******
Postre
******

Café y licores

Menú Celebraciones
Pabellón  Ondarreta
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MENU Nº 3

Cóctel-Aperitivo
Bandeja variada de quesos con Nueces

Taco de salmón ahumado con Mostaza y Miel
Cucharita de Marisco y Caviar
Bocadito de Tortilla de Patatas

Croquetitas Caseras
Langostino en Tempura

Vasito frío o caliente según temporada
Brick de Morcilla y Puré de Manzana

******
Hojaldre de Puerros, Setas y Foie con Manzana Caramelizada

******
Solomillo de Cerdo Ibérico Hojaldrado con Dátiles y Frutos Secos

******
Postre
******

Café y licores

MENU Nº 4
Coctel-Aperitivo

Bandeja variada de quesos con Nueces
Taco de salmón ahumado con Mostaza y Miel

Cucharita de Marisco y Caviar
Bocadito de Tortilla de Patatas

Croquetitas Caseras
Langostino en Tempura

Vasito frío o caliente según temporada
Brick de Morcilla y Puré de Manzana

******
Medallón de Merluza con Chipirones y Mermelada

de Tomate a la Albahaca
******

Carrillada de Ternera con Puré de Hongos y Verduritas
Postre
******

Café y licores

Menú Celebraciones
Pabellón  Ondarreta
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MENU Nº 5

Cóctel-Aperitivo
Bandeja variada de quesos con Nueces

Taco de salmón ahumado con Mostaza y Miel
Cucharita de Marisco y Caviar
Bocadito de Tortilla de Patatas

Croquetitas Caseras
Langostino en Tempura

Vasito frío o caliente según temporada
Brick de Morcilla y Puré de Manzana

******
Carpaccio de Bacalao y Salmón con Tartaleta de Txangurro y Aceite de Soja

******
Medallones de Solomillo con Salsa Perigoud y Patata Fondant

******
Postre
******

Café y licores

MENU Nº 6
Cóctel-Aperitivo

Bandeja variada de quesos con Nueces
Taco de salmón ahumado con Mostaza y Miel

Cucharita de Marisco y Caviar
Bocadito de Tortilla de Patatas

Croquetitas Caseras
Langostino en Tempura

Vasito frío o caliente según temporada
Brick de Morcilla y Puré de Manzana

******
Ensalada de Queso de Cabra con Jamón de Pato,

Frutas del Bosque y Vinagreta de Mostaza
******

Milhojas de Cordero Lechal con Tartufo de Berenjena y crujiente de Jamón
******
Postre
******

Café y licores

Menú Celebraciones
Pabellón  Ondarreta
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MENU Nº 7

Cóctel-Aperitivo
Bandeja variada de Quesos con Nueces

Taco de Salmón ahumado con Mostaza y Miel
Cucharita de Marisco y Caviar
Bocadito de Tortilla de Patatas

Croquetitas Caseras
Langostino en Tempura

Vasito frío o caliente según temporada
Brick de Morcilla y Puré de Manzana

******
Crema de Calabacín con Vieiras

******
Ragout de Rape y Salmón con Setas y Langostinos

******
Solomillo al Foie con Salsa de Oporto

******
Postre
******

Café y licores

MENU Nº 8

Cóctel-Aperitivo
Bandeja variada de quesos con Nueces

Taco de salmón ahumado con Mostaza y Miel
Cucharita de Marisco y Caviar
Bocadito de Tortilla de Patatas

Croquetitas Caseras
Langostino en Tempura

Vasito frío o caliente según temporada
Brick de Morcilla y Puré de Manzana

******
Milhojas de Calabacín y Berenjena con Foie Caramelizado

******
Brie de Bacalao con Ali-Oli y Brocheta de Verduras

******
Postre
******

Café y licores
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MENÚ INFANTIL

Mini-Pizza
ó

Pasta con Salsa de Tomate y Queso
ó

Entrantes Calientes
Ó

Canutillos de Jamón y Queso
***

Chuletitas de Cordero con Patatas Fritas
ó

Escalope de Ternera con Patatas Fritas
ó

Mini Hamburguesa con Patatas Fritas
ó

Delicias de Merluza con Salsa de Tomate
***

Postre
***

Refrescos
Agua Mineral

Vinos incluidos en los menús
Vino blanco de Rueda “Viña Mocén”

Vino tinto crianza de Rioja
Cava de la Casa Brut Nature

Postres a elegir
Mousse de Mango y Chocolate Blanco

Hojaldre de Chocolate y Crema
Milhojas de Hojaldre rellenas de Crema y Nata con Frambuesas Naturales

Semiesfera de Chocolate Blanco con Frambuesa
Mousse de 4 Chocolates con Mingon de Queso Violeta

Bombón de Queso con Mingon de Frambuesa
Lingote de Milhoja de Avellana y Chocolate Negro

Mixto de Mini-Postres variados
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CÓCKTAIL OPCIONAL

Jamón Ibérico con Picos
Cucharita de Habitas con Foie


